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Nos tacos sont servis avec d’authentiques tortillas au mais et nos salsas maison.
(tortillas au blé disponible sur demande)

* Quesabirria au boeeuf & son consommeé signature 9.-
Taco Al Pastor au Cochon de Jussy 8.50
Baja Fish taco croustillant 8.-
Quesabirria végétarien aux champignons 7.50
Taco végétarien du moment 7.50

P\ (2 (:37°(&{33) 35.- / personne

Le plateau de dégustation a partager dans la bonne humeur

3 tacos / personne a composer soi-méme
avec une sélection d’accompagnements.

ACCOMPAGNEMENTS

Guacamole maison et Totopos avec salsa roja 8.-
Haricots rouges Frijoles 6.-
Pico de gallo 6.-
Riz rouge ala mexicaine 5.-
Mais en salade S5.-
# Churros au ketchup de mangue et piment 10.-
Churros au Nutella 10.-
Churros au sucre cannelle 8.-

N’hésitez pas a nous consulter pour toute question concernant les allergénes
Provenances : Boeuf (France) / Poisson (Alaska) / Tous nos prix sentendent en Francs suisses, TVA incluse.
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%,z COCKTAILS SIGNATURE

Tango Mango
Pisco, piment, mangue, citron vert, tonka

Aztek Margarita
Tequila, hibiscus, ligueur de cacao, citron vert

Mayahuel

Mezcal, Rhum, Campari, citron, tonka, jus d'ananas

Leche de Tigre

Rhum, lait de coco, pandan, citron vert

Rio Grande
Cachaca, aloe vera, citron vert, marjolaine

Tulum Tonic
Gin, grenade, combava, citron, tonic

)¢
COCKTAIPS

Margarita
Margarita Spice
Tommy’s Margarita
% Mojito

Caipirinha
Espresso Martini

Paloma

JAPERITIFS

Pastis Roue Libre (GE)

Saint Germain Hugo

Aperol Spritz

Berganeth Spritz

Vermouth blanc, Prosecco, sirop bergamote et aneth,

citrus et Soda water

Italicus Spritz
Liqueur de bergamote, Prosecco, soda water

12.-
13.-
13.-
15.-

15.-



)

BIERES PRESSION

33dl
Biére du Rooftop 105 6.-
Blonde, 5%, Rep. Tchéque
Blue Moon 6.-
Blanche, 5,4%, Canada
Pépite, Dr. Gab’s 6,50
Pale-Ale, 4,8%, Suisse
Ipanema, Dr. Gab’s 6,50

IPA, 6%, Suisse

BIERESBOUTEILLES

Corona 0% - 3.3d| 8.-
Corona-3.3d 9.-
Pacifico - 3.5di 10.-
Modelo Negro - 35di 10.-

5dl @

9.-
9.-
9,50

9,50

o

* U5 &
Blanes

Cuvéeléa
Domaine de la Cote d’Or, Aniéres (GE)

Dolcino
Domaine des Dix Vins, Hermance (GE)

Roses
Rosé de Gamay
Domaine de la Cote d’Or, Aniéres (GE)

Rosé de Pinot noir
Domaine de la Cote d’Or, Aniéres (GE)

Rouqges

Cabernet Franc
Domaine des Dix Vins, Hermance (GE)

Pinot noir
Domaine de Beauvent (GE)

Prosecco Martini

Muscabulle Domaine Les Perriéres (GE)
Pet Nat Domaine de Chambet (GE)
Champagne Laurent Perrier brut
Ruinart Rosé

1dl 7
6.-

bl

54.-

62.-

54.-

62.-

54.-

62.-

7,5dl é

45.-
55.-
75.-
180.-
210.-

105.-



LONG DRINKS

Voeita
Ketel One

Grey Goose

Aum

Bacardi Spiced
Bacardi Anejo
Bacardi Anejo 8
Santa Teresa 1796

Tequila
Cazadores Blanco
Patron Silver
Patron Anejo

Patron Reposado

Don Julio Reposado

15.-
17.-

15.-
17.-
18.-
19.-

15.-
17.-
18.-
19.-
20.-

Bombay Sapphire
Tanqueray

Bombay Sapphire

Premier Cru

Black Label
Bulleit Bourbon

Angel’s Envy

Mezcal
Montelobos

Casamigos
Mezcal Joven

Avec Red Bull
et Tony Maté +2.-

15.-
17.-
19.-

15.-
17.-
19.-

17.-
19.-

MOCKTAIPS

Negroni O Abricot vibes

Tanqueray O, Red bull abricot,
Martini Floreale, Gnamankoudii, abricot
Jsotta Aperitivo et eau pétillante

G

Eau plate, gazeuse - 3.3d

Ginger beer - 2di

Bitter lemon - 2d

Jus d’ananas - 3.3d

Tonic Water - 3.3d
Cocacola,Cocacola0-33d

Fuse Tea lemon ou péche - 3.3di

El Tony Maté - 3.3l

Jus de pommes de Collex Bossy - 3.3dI
Chari'tea greenoured-3.3d
Lemonade passion, orange sanguine - 3.3d|

Energy Thinks 254

Red Bull Red Bull
Energy Drink Sugarfree

FAIT MAISON

Limonade authentique - 3.3d
Bissap Theé froid hibiscus - 3.3dl
Gnamakoudiji gingembre - 3.3dl
Tepache biere d'ananas - 3.3dl

Mocktail
du moment

Red Bull
Abricot-Fraise




